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【螺旋藻藻蓝蛋白】
藻蓝蛋白/藻蓝素
CAS: 20298-86-6
化学式: C33H38N4O6
外观：蓝色粉末
来源：螺旋藻
规格：蛋白质含量大于60%
色价：E6 E18 E40
产品简介：
藻蓝蛋白是一种来源于螺旋藻的天然蓝色色素,呈现出鲜明的深蓝色。它是目前已知的色素中蓝色比较稳定的一种,受光、酸碱和氧化的影响较小,色彩鲜明且色持久。由于它的深蓝色和稳定性,目前广泛应用于食品、饮料、保健品及化妆品的着色。
这是一种由蓝藻生产的蛋白质，在保健食品、个人护理、化妆品等领域中有着广泛的应用。它具有很多的医疗保健功能，能够降低胆固醇、调节免疫功能等，是一种健康的营养素。藻蓝蛋白还可以抗氧化、抑制炎症、..抗肿瘤等，是一种超级的营养素。可以提高身体的免疫系统，增强人体免疫功能，可以抗击很多细菌和病毒。它能够抑制肿瘤细胞的增殖，预..症的发生，降低罹患癌症的风险。藻蓝蛋白还可以帮助清除自由基，预防氧化反应，保护细胞不受氧化损害。此外还能促进细胞代谢，提高人体的新陈代谢率，对身体焦虑、疲劳、压力大等有很好的..作用。藻蓝蛋白还能提高心脏健康，降低血压、调节血糖等，降低患心脏疾病的风险。此外，藻蓝蛋白还可以预防眼睛出现老年性黄斑病变、白内障等眼部疾病。
藻蓝素产品色彩艳丽、活性高、色持久,是目前已知..的天然蓝色色素,可以完全取代人工合成色素。它广泛用于各类食品、饮料、保健品及化妆品的着色,深受消费者青睐。在营养保健领域中得到广泛应用，是保持健康的重要营养素之一。
在个人护理领域，藻蓝蛋白被广泛应用于护肤品、口腔护理产品等领域。它可以抗氧化、抑制纹路、调节皮肤免疫功能、促进细胞代谢，对保持皮肤健康和美丽有很好的作用。
在化妆品领域，藻蓝蛋白作为强大的赋活成分被广泛应用于众多皮肤护理产品中。藻蓝蛋白有很多好处，能够促进胶原蛋白的形成，增加皮肤弹性，抵抗皮肤松驰。此外，藻蓝蛋白可以..皮肤瘙痒、干燥等问题，保持皮肤健康、柔滑。
我们拥有一条自动化生产线和..的质量控制体系,..产品的稳定与卓越。
秉持“天然、高质量、安全”理念,藻蓝素产品研发和生产过程严格遵循食品安全规范和标准。我们拥有专业的研发团队和丰富的行业经验,产品工艺和质量管理体系具有完全自主知识产权。
我们采用..的提取技术从螺旋藻中获得高品质藻蓝素产品。通过严格控制生产工艺,产品色值高、重金属和微生物指标均达食品标准,..产品的天然、高质量和安全。产品已经通过ISO、GMP..,并出口至欧美、东南亚等数十个国家和地区。
我们真诚欢迎社会各界朋友前来洽谈与藻蓝素产品的OEM加工与商业合作。
藻蓝素的保健功效:
1. 提高免疫力。藻蓝素能刺激自然杀伤细胞的活性,增加细胞免疫力,提高机体免疫防御力[1]。
2. 抗氧化。藻蓝素是一种..的抗氧化剂,能清除体内过量的自由基,减少氧化损伤,防止疾病的发生[2]。
3. 降血糖。藻蓝素能模拟胰岛素的作用,促进葡萄糖的转运和利用,有助于降低空腹血糖水平和改善胰岛素抵抗[3]。
4. 调血脂。藻蓝素可抑制胆固醇及三酯的生成,增加高密度脂蛋白的水平,有助于改善血脂指标,预防心血管疾病[4]。
5. 防止肿瘤。藻蓝素具有抑制肿瘤生长的作用,可通过抑制肿瘤细胞增殖、促进其凋亡来预防包括结肠癌、前列腺癌等在内的恶性肿瘤[5]。
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藻蓝素在食品色素方向的应用:
1. 饮料着色。藻蓝素可用于给能量饮料、果汁等饮料着色,提供鲜明的橙红色调[1]。
2. 糖果着色。藻蓝素用于给硬糖、糖衣等糖果着色,带来耀眼的红色,可代替人工合成色素[2]。
3. 酸奶和冰淇淋着色。藻蓝素用于给酸奶、冰淇淋等乳制品和冷冻食品着色,能提供稳定的红色调[3]。
4. 面条和烘焙食品着色。藻蓝素还用于给面条、蛋糕、曲奇等烘焙食品着色,带来艳丽的橙红色[4]。
5. 鱼类和肉制品着色。藻蓝素可用于给三文鱼、虾以及香肠等鱼类和肉制品着色,同时具有一定的防腐抗菌作用[5]。
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